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Ceralich O ilkommen!

Bel uns kocht Hausherr Peter Dorner und verwohnt
Sie mit Gerichten aus der regionalen Kiiche.

Aut folgenden Seiten finden Sie ausgewéhlte Rostlichkeiten,
welche nach Moglichkeiten mit Produkten aus Osterreich —
vorwiegend aus dem Bregenzerwald sowle umliegenden
kulinarischen Regionen — zubereitet werden.

Datiir wurden wir von der AMA-Marketing GesmbH
ausgezeichnet und zertifiziert. Unsere Zulieferer ersehen Sie
im Aushang.

Bei uns gibt’s warme Kiiche

von 11.30 bis 14.00 Uhr Iss was gar ist,

und 17.30 bis 20.00 Uhr trink was klar ist,
sag was wahr ist.

Kaffee und Kuchen & Vesperkarte

von 14.00 bis 17.30 Uhr

Friihstiick a la carte (mit Reservierung)
von 08.00 bis 10.00 Uhr

AMA-Lizenznummer 101 272
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‘Craditionsgasthaus seit 1850

Als Familienbetrieb in fiinfter Generation legen wir sehr
viel Wert auf traditionelle Gastlichkeit und Herzlichkeit.

Unser Haus vertiigt tiber 16 Zimmer mit Panoramablick
und eitnem Wellnessbereich mit finnischer Sauna,
Damptsauna und beheiztem Aulen-Whirlpool.

Im Restaurant bieten wir Platz fiir bis zu 120 Personen
zu verschiedene Anldsse. Gerne beraten wir Sie zu Thren
Felerlichkeiten (Geburtstag, Taute, Erstkommunion,
Hochzeiten usw.).
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Klare Rinderbouillon / Flidle ACGL

Hirschenwirt’s Kdsesuppe GMAL

QY7

Hirschen Salatteller IMC
Knackiger Blattsalat

Bauernsalatplatte LMCH
Sibratsgfiller Bergkise / gegrillte Speckscheiben

Wir wiinschen euch einen angenehmen Aufenthalt und hoften
ihr verzeiht uns, wenn es zu Wartezeiten kommt,
da wir viel Wert auf Frische, Qualitit und Liebe
in die Zubereitung legen.

In diesem Sinne, einen guten Appetit!
Familie Peter Dorner und das HirschenTeam
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Pagetarisoh

Knodelteller
rote Beete / Kise / Spinat
braune Butter / Parmesan CE

Palatschinken
Zucchini-Rriuterfiillung / Kdsesauce AGMCL

@‘b’d/t
Gebackener Dorsch / Sauce Remoulade

Kartoffeln / Blattsalat AGL

Seehecht vom Grill / Kriuterbutter
Kartoffeln / Blattsalat AGL

Auf Wunsch servieren wir Thnen kleinere Portionen
von fast allen Gerichten mit Abzug von € 1,50.
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ICauptspaisen

Rumpsteak / Kriuterbutter
Kroketten / Gemiise G

Hirschragout / Preiselbeer
Eierspitzle / Apfel-Blaukraut ACG

gegrilltes Schweineriickensteak / Pfefferrahmsauce
Eierspitzle / Gemiise ACGL

Schnitzel ,,Wiener Art“
Pommes frites / Salatteller ACGML
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KaseStrasse

Bregenzerwald

Obpeziclle Kisegerichte
Yo, sonirt

m

Wailder Cordon Bleu
gefiillt mit Speck und Bergkise / Salatteller ACML

Kisefondue fiir zwei Personen
Maiskolbchen / Gurken / Perlzwiebel / Apfel / Brot

zur Verdauung Stamperl Kirschwasser AML

Peter's Kisspitzle
Sibratsgfiller Bergkase / Salatteller ACML
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ICirsohen QDpegialititon
auf NVorbestellung!

Friihstiick ,,a la carte®
Friihstiicksbuffet
hausgemachte und regionale Produkte
motopfer” von Seniorchefin Maria

Kalbshaxe fiir 2 Personen
verschiedene Beilagen / Gemiise ACL

Schweinshaxe fiir 2 Personen
verschiedene Beilagen / Gemiise LMAC

Hirschenplatte ,,Art des Hauses™
tiir 2 Personen
unterschiedliche Fleischsorten vom Grill
verschiedene Beilagen / Gemiise ACEGL

Fischplatte fiir 2 Personen
Zander / Seehecht / Lachs / Garnelen
Kartofteln / Reis / Spinat LPM

Bitte bestellen Sie unsere Hirschen Spezialititen
mindestens 2 Tage vorher. Vielen Dank!
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Allorgone Obtoffe

thre NBeINHUNG

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Rrebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auller Fischgelatine)
Erdniisse daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Sdugetieren und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
Schalenfriichte daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen daraus gewonnene Erzeugnisse

Sulfite und Schwefeldioxid

Lupinen daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische daraus gewonnene
Erzeugnisse



